DESSERT .comeon

DESSERT

WAAR HET ALLEMAAL BEGON

Chai pecan - (vegan mogelijk) 10 L2 | Espresso martini 1
Carrotcake - karamel - vanille-ijs E Espresso - Kahlua - Vodka
(=)
Cheesecake 10 o= | Koffie met een scheutje 9
Witte chocolade - zwarte bes - yoghurtijs = Irish - Spanish - Italian - French - Baileys
=
Twixbrownie 10 S | Limoncello 4
Karamel-zeezoutijs — Bongiorno - Sorrento - Italié
| -
Bol ijs 2 = Vigneron Catalans - Muscat de Rivesaltes 6
Per bol - vanille - karamel zeezout - yoghurt Languedoc-Roussillon, Frankrijk
citroen - slagroom Zoet - sappig - druiven - perzik - abrikoos
sinaasappelschil
Scroppino 9
Citroensorbetijs - vodka - prosecco Vieira de Sousa - Late Bottled Vintage Port 1
Douro, Portugal
Kaasplateau 15 Intens - rijp - zoet - donker fruit - houtaroma's
3 soorten kaas - brioche - vijgencompote
Tip - Delgado Zuleta PX Delgado Zuleta PX - Pedro Ximenes 8
Jerez, Spanje
Slagroomtruffels 2,0 Vol - zoet - rozijnen - walnoten - mokka
van Truffelsisters - vraag de bediening stroperig
naar de smaken
Grand Tokaj - Aszu 5 Puttonyos 1
Tokaj-Hegyalja, Hongarije
Abrikozen - sinaasappel - lychee - vanille - mineraal

We gaan terug naar het jaar 1212, waarin de dijk van het huidige Alkmaar naar Bergen werd voltooid. Hieraan liggen
nu de huidige Langestraat en Houttil. Al snel volgt de Mient, een plek die dient als aanlegplaats voor de scheepvaart.
1480FoodBar is gevestigd in drie van deze monumentale panden. Nummer 16 heeft de hoogste monumentale waarde.

Mient nummer 16 werd in 1930 de N.L. Zaak (Naamloze Zaak), omdat ze bij het moment van inschrijven nog geen
naam hadden bedacht. Deze fietsenhandel, geopend door de heer P. Kooij, groeide uit tot een begrip in Alkmaar en
omstreken, met zijn kenmerkende etalage vol fietsonderdelen.

In 2014 begon de grootschalige verbouwing aan het pand, maar met oog op behoud van karakter. Alle
monumentale elementen van het pand zijn behouden gebleven en vandaag de dag nog steeds te aanschouwen,
inclusief kenmerkende elementen van de N.L. Zaak: het oude uithangbord van nummer 16, de stellingkasten en
oorspronkelijke kassa van nummer 10.

Nummer 16 & 14 — 1480FoodBar restaurant en
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VERS BROOD

UITSMIJTER

T0STI

SOEP

HIGH TEA

Kiprollade - boerenlandbrood wit/bruin 15
Poelier Ackermann - komkommer - zoetzure ui
bacon - cajunmayonaise

Brie de Meaux (v) - boerenlandbrood wit/bruin 14
Uit de oven - hot honey - walnoten - veldsla

Gerookte ribeye - boerenlandbrood wit/bruin 15
Carpaccio - truffelmayonaise - Parmezaan
pijnboompitten - veldsla

Kroketten - boerenlandbrood wit/bruin 13
Twee stuks - Grootmeester - mosterdmayonaise

Tonijnsalade - boerenlandbrood wit/bruin 14
Paprika - mayonaise - gepekelde groenten

Ribs - brioche 16
Boneless ribs - augurk - coleslaw

Burrata (v) - olijvenciabatta 15
Pesto - tomaat - balsamico

Naturel (v) - boerenlandbrood wit/bruin 9
Kaas (v) +1
Ham +1
Spek +1

Kaas (v) - zuurdesem 8
Ham kaas - zuurdesem 9

Gepofte knoflook 1
Gamba +2

High tea - (alleen op reservering) 21 p.p.
Tea cultures thee - verse munt & gember
jus d'orange - verschillende sandwiches

soepje - zoetigheden

WARME LUNCH

SALADE

SIDES

1480 burger 22
Cheddar - bacon - gekarameliseerde ui

little gem - Jack Daniels bbg saus - mayonaise
friet & mayonaise

Saté ayam 21
Kippendijen van Ackermann - pindasaus

smashed komkommer - chili - sesam - kroepoek
friet & mayonaise

Geitenkaas (v) 20
Humus - roodlof - rode biet
geroosterde pompoen - walnoten - balsamico

Caesar 21
Kip - bacon - ansjovis - little gem - Parmezaan

Frisse salade (v) 8
Little gem - rode ui - citroen - Parmezaan

Friet van Friethoes (v) 9
Cajun - Zaanse mayonaise

Loaded fries 8
Truffelmayonaise - Parmezaan

Roseval aardappeltjes (v) 8
Cajun - knoflook - Zaanse mayonaise

w5 Heeft u een allergie?
% Scan de allergenenkaart —

e of vraag de bediening om hulp!

Kids - vraag de bediening naar het kidsmenu

V - vegetarisch WV - vegan
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VOORGERECHTEN // OM TE DELEN

Foccacia (v) 9
Geroosterde sjalot - gepofte knoflook
rozemarijn - balsamicoboter

Schnitzel 16
Kip - Brie de Meaux - hot haney - bieslook
citroen - serranocham

Kabeljauwrug 18
Citrus beurre blanc - mediterrane salsa - asperge

Lazy ribs 13
Boneless - gefrituurde zuurkool - sambalmayonaise

Meatballs 15

Tomatensaus - Parmezaan - basilicum

Spicy gamba’s 16
Sambal - knoflook - prei - stokbrood

Gyoza (wv) 13

Gefrituurd - sojadressing - spicy mayonaise

Gnocchi (v) 14
Truffel - paddenstoelen - babyspinazie
hazelnoot - Parmezaan

Vitello tonnato 13
Tonijnmayonaise - gefrituurde kappertjes
citroen - Pane Carasau

Buffalo chicken 12
Chicken tenders - buffalo sauce - cheese ranch
bieslook

Pinsa 13
Carpaccio - gerookte ribeye - truffelmayonaise
Parmezaan

Gerookte biet (v) 14
Geitenkaascreme - zuurdesem
gerookte amandelkruim

Burrata (v) 15
Chili-sjalotcompdte - ciabatta - bieslook

Falafel (v) 14
Rode bietenpuree - yoghurt - dadels
hazelnoot - za'atar - ghoa cress

Tonijntaco 16
4 stuks - spicy - wonton - avocado - soja
bieslook - sesam

Aquanostra oesters 4ps.
Portugese oester - sjalot - citroen - rode wijnazijn

SOEP

HOOFDGERECHTEN

SALADE

SIDES

Gepofte knoflook
Gamba

1480 burger

Cheddar - bacon - gekarameliseerde ui

little gem - Jack Daniels bbg saus - mayonaise
friet & mayonaise

Saté ayam

Kippendijen van Ackermann - pindasaus
smashed komkommer - chili - sesam - kroepoek
friet & mayonaise

Lamsnek
Gestoofd - parelcouscous - tomaat - doperwten
amandel

Rigatoni (v)

Groene asperges - gepofte knoflook - tomaat
Parmezaan

Burrata

Chef’s choice
Wisselend viees met bijpassend garnituur
gekozen door onze chef

Catch of the day
Bijpassend garnituur

Geitenkaas (v)
Humus - roodlof - rode biet
geroosterde pompoen - walnoten - balsamico

Caesar
Kip - bacon - ansjovis - little gem - Parmezaan

22

21

26

21

+3

20

21

Frisse salade (v)
Little gem - rode ui - citroen - Parmezaan

Friet van Friethoes (v)
Cajun - Zaanse mayonaise

Loaded fries
Truffelmayonaise - Parmezaan

Roseval aardappeltjes (v)
Cajun - knoflook - Zaanse mayonaise




